Streszczenie

W wyniku samoorganizacji aminokwasOw powstaja proste struktury peptydowe,
ktére moga samorzutnie przeksztatca¢ si¢ do bardziej skomplikowanych struktur,
takich, jak mikro- czy nanostruktury peptydowe. Reakcje samorzutnej kondensacji a-
aminokwasow rozpuszczonych w ciektych uktadach abiotycznych, przechowywanych
w temperaturze pokojowej, sa zjawiskiem bardzo stabo opisanym w $wiecie nauki.
Poznanie tych procesoéw, szczegdlnie w odniesieniu do aminokwaséw o znaczeniu
biologicznym, jest pozadane, gdyz struktury peptydowe tworzace si¢ w wyniku
samorzutnych reakcji oscylacyjnych aminokwaséw mogg znalez¢ zastosowanie m.in.
w nanotechnologii, nanomedycynie, czy nanobiotechnologii. Wiedza, jak zmieniajg si¢
te procesy pod wpltywem konkretnych substancji chemicznych (w tym przypadku,
cigzkiej wody (D,O)) moze by¢ nieoceniona na etapie tworzenia biosensorow
peptydowych, réznego rodzaju nosnikow lekow, czy dodatkéw kosmetycznych.

W niniejszej pracy skupiono si¢ na nast¢pujacych aminokwasach: L-cysteina, L-
metionina, L-prolina, L-hydroksyprolina, L-alanina oraz L-histydyna. Do
przeprowadzenia badan wykorzystano technik¢ wysokosprawnej chromatografii
cieczcowe] z detekcja ELSD oraz DAD, spektrometri¢ mas (MS), skaningowg
mikroskopig¢ elektronowa (SEM) oraz turbidymetrig.

W toku badan wykazano, ze analiza technikami HPLC-ELSD oraz HPLC-DAD
wspomagana transformacja Fouriera stanowi narzedzie badawcze, ktore pozwala
potwierdzi¢ wystepowanie procesu samorzutnej peptyzacji z oceng jego okresowosci.
Wyniki uzyskane pozostatymi technikami wzajemnie si¢ uzupeiniaja, potwierdzajac
stuszno§¢ stwierdzenia, iz cigzka woda wywiera hamujace dzialanie na proces

samorzutnej peptyzacji badanych a-aminokwasow.



